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Baden-Wiirttemberg

Herzlich willkommen im Restaurant Stauferland

Wir ,Schmeck den Siiden“- Gastronomen
heiffen Sie im ,Ldndle“ herzlich willkommen!

Gerne servieren wir Ihnen unsere Heimat
mit einem saftigen Fleisch,
knackigem Gemiise oder fangfrischem Fisch.
Jedes Gericht gekennzeichnet e
mit dem baden-wiirttembergischen Lowen, y
kochen wir ausschlieflich mit Produkten aus unserer Region.

Regionaler Anbau bedeutet kurze Transportwege
und absolute Frische der Produkte.
Regionale Kiiche ist saisonale Kiiche: Auf den Teller kommt das,
was die Jahreszeit hergibt. Mit kreativer Leidenschaft.
Das ist die Philosophie der ,Schmeck den Siiden“-Gastronomen.
Dafiir stehen wir und lassen uns jahrlich
von einer unabhingigen Institution auszeichnen.

Genieflen Sie Ihren Aufenthalt und kommen Sie bald wieder.

Familie Kauderer & Team

Unsere regionalen Lieferanten sind:

Bier: Lammbrauerei Hilsenbeck aus Gruibingen und
Hirschbrauerei Wurmlingen
Sdfte: Boller Fruchtsidfte in Bad Boll

Salat: von den Filderbauern 4 < 23
Kartoffel: Felix Maier aus Ostfildern ’; (’

Fische: Forellenhof Rossle in Honau/ Lichtenstein
Gefliigel: Gefliigelhof Erdmann in Trochtelfingen
Eier: Hagenauer Hof in Neuhausen/ Filder

Eis: Lautertal-Eis aus Hayingen e 9..
Schwein: Boller Strohschwein f
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STAUFERLAND

Herzlich Willkommen!
Schon, dass Sie da sind!

Im Rahmen unseres Genusspakets diirfen Sie sich
auf ein leckeres 3-Gange-Meni freuen.

Stellen Sie Ihr Wunschmeni nach Ihrem Geschmack
aus unserer Karte zusammen.

Die mit einem Stern markierten Gerichte
sind gegen Aufpreis moglich!

Bei Unvertrdaglichkeiten oder Allergien
sprechen Sie uns bitte an.
Wir beraten Sie gerne.
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STAUFERLAND

Veranstaltungen 2026

A
¥ 16.10.2026 Wein & Dine-Abend

{"' ;"J * Weinprobe mit dem Weingut Klopfer-Weinstadt

_— Genussmenii mit korrespondierenden Weinen

Einlass 18:30 Uhr / Beginn 19:00 Uhr

4-Gang Genussmenii inklusive Weine

79 € pro Person

31.10.2026 Krimi Dinner 5
’
zum Stiick “Und raus bist du!” %o o P
Einlass 18:30 Uhr / Beginn 19:00 Uhr e -

Theaterstiick inklusive 3-Gang Abendmenii

89 € pro Person

4.12.2026 Krimi Dinner
zum Stiick “Der letzte Joint der Marie Juana - Ein Hippie Krimi!”
Einlass 18:30 Uhr / Beginn 19:00 Uhr
Theaterstiick inklusive 3-Gang Abendmenii

89 € pro Person

25.12. +26.12.2026 Festliches Weihnachtsmenii
31.12.2026 5-Gang Silvestermeni

28.01.2027 Schwibischer Abend

Geniefen Sie ein liebevoll zusammen gestelltes 3-Gang Menii mit
traditionell schwibischer Volksmusik, gewiirzt mit Lumpenliede und
Schwibischen G'schichtla von Wulf Wager und “Spundlochmusig”
Einlass 18:30 Uhr / Beginn 19:00 Uhr
3-Gang Abendmenii

59 € pro Person
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Vorspeise

AV AN Schwibische
. Maultaschensuppe
Maultdschle mit Rinderkraftbriihe
9,90 €
Rinderkraftbriihe
mit Krduterfladle
8,50 €
Cremesuppe vom Hokkaidokiirbis Qm@

mit Kokosmilch, Ingwer
8,90 €

Cremesuppe vom Kiirbis mit gebratener Garnele

10,90 €
4
Bunter Rohkost- und Blattsalat w
mit Apfeldressing oy, + . v
Baden Wiirttembe: \
9,90 €

Strauchtomate und Biiffelmozzarella

mit Himbeer-Walnuss-Dressing, Waldhonig

und karamellierten Walniissen
13,90 €

Kiirbis Krustini
stifS-sauer eingelegter Hokkaidokiirbis
mit roten Zwiebeln dazu
gerosteter Sesam und Rucola
11,90 €

Bei Fragen zu Allergenen &
Zusatzstoffen wenden Sie sich

gerne an unser Personal




Klassiker

Paniertes Schnitzel vom Boller Strohschwein 7o

Gastrar
Baden Wiirttembeng

mit Kartoffel und Blattsalat dazu Preiselbeeren
19,90 €

Honauer Lachsforelle auf der Haut gebraten
an Dillsofse mit wildem Brokkoli kAt
dazu geschmorte Kirschtomaten und

Petersilienkartoffel
- Auf Wunsch auch Glutenfrei-

29,90 €

SOEN R T ST

Zwiebelrostbraten vom Weiderind 180¢g/250¢g
an kraftiger Bratensofde dazu Zwiebel-Duett und gebroselte Spatzle

29,90 €/ 36,90 €
Hahnchenbrustfilet vom Grill
an Weilweinsofde mit Blattspinat dazu Salz-Kartoffeln
19,90 €

Schwabische Maultaschen

ek Sk

in Kraftiger Bratensof’e mit Buler ey
Speck-Zwiebelschmelze dazu Kartoffel- und Blattsalat
18,90 €
Saure Nierle vom Schwein
in BalsamicosofRe und knusprigen Bratkartoffeln
17,90 €
mit Bergkidse dazu gebackene Zwiebeln und Salatgarnitur _ A\

16,90 € ;

A

Schwibische Kiasespiatzle in Rahm *‘

Bei Fragen zu Allergenen &
Zusatzstoffen wenden Sie sich gerne

an unser Personal




- Strozzapreti mit geschmortem Hokkaido-Kiirbis
dazu Kirschtomaten und karamellisierten Kiirbiskernen VEGAN

{ 19,90 €

@.

Unsere Alb-Linsen Bowl
mit frischen Krautern dazu Frucht, verschiedene

Rohkost- und Blattsalate mit Apfeldressing mfﬁ;m
15,90 €

J¢ Toppings:

Roastbeef-Streifen mit Chili-Knoblauchbutter 11,90 €

Filet von der Honauer Lachsforelle mit Krdautern mariniert 14,90 © et
» . 9,90 €
Gerostete Maultaschen-Streifen =
10,90 €

Gebratene Hihnchenbrust

Hirschburger mit gegrillter Birne
Hirsch-Patty im Briochebrotchen mit Camembert dazu

Bacon und rote Zwiebeln mit Preiselbeeren und Pommes
21,90 €

Hirschragout in Johannisbeersofle
mit buntem Gemiise und gebroselten Spatzle
und Preiselbeeren
26,90€

Duett vom Hirsch
Hirschsteak und Hirschragout mit buntem Gemiise und

Semmelknodel dazu Preiselbeeren
% 36,90¢€

I Veganer Burger
Patty aus Haferflocken und griinem Gemiise im
l Briochebrotchen mit Mango-Dip dazu Rucola @\
I G mit gebratenem wildem Brokkoli =
'85\' A i’ .' und SiiRkartoffel-Pommes 7 f

' . i
- 19,90 € g |



Dessert

Warmes Schokotortchen
mit Vanilleeis

I 11,90 €
Kaiserschmarren
mit Zwetschgen-Kompott und Vanilleis
11,90 €

Karamellisierter Cheesecake
mit Beeren und Walnusseis

13,90 €

Nussbecher
Nusseis mit gerosteten Niissen dazu Eierlikor und Sahne

9,90 €

Kirschtraum
beschwipste Kirschen mit Vanilleis

und knusprigen Granola dazu Sahne

Wir konnen 10;90 €
Ihnen auch

glutenfreie Affogato
o olte Vanilleeis und Espresso

anbieten
6,00 €
—
Lautertaler Bauernhofeis @@
1 Kugel Eis 3,90 € /1 Kugel Sorbet 4,90 € .
fcﬁ_t.w
Gemischtes Eis mit Sahne 7,90 € BadenWiirtembeng

an unser Personal

m Bei Fragen zu Allergenen & l
4 . Zusatzstoffen wenden Sie sich gerne ‘Q’ﬂ |

-



	Herzlich willkommen im Restaurant Stauferland
	Wir „Schmeck den Süden“- Gastronomen
	heißen Sie im „Ländle“ herzlich willkommen!
	Gerne servieren wir Ihnen unsere Heimat
	mit einem saftigen Fleisch,
	knackigem Gemüse oder fangfrischem Fisch.
	Jedes Gericht gekennzeichnet
	mit dem baden-württembergischen Löwen,
	kochen wir ausschließlich mit Produkten aus unserer Region.
	Regionaler Anbau bedeutet kurze Transportwege
	und absolute Frische der Produkte.
	Regionale Küche ist saisonale Küche: Auf den Teller kommt das,
	was die Jahreszeit hergibt. Mit kreativer Leidenschaft.
	Das ist die Philosophie der „Schmeck den Süden“-Gastronomen.
	Dafür stehen wir und lassen uns jährlich
	von einer unabhängigen Institution auszeichnen.
	Genießen Sie Ihren Aufenthalt und kommen Sie bald wieder.
	Familie Kauderer & Team
	Unsere regionalen Lieferanten sind:
	Bier: Lammbrauerei Hilsenbeck aus Gruibingen und                                                                 Hirschbrauerei Wurmlingen
	Säfte: Boller Fruchtsäfte in Bad Boll
	Salat: von den Filderbauern
	Kartoffel: Felix Maier aus Ostfildern
	Fische: Forellenhof Rössle in Honau/ Lichtenstein
	Geflügel: Geflügelhof Erdmann in Trochtelfingen
	Eier: Hagenauer Hof in Neuhausen/ Filder
	Eis: Lautertal-Eis aus Hayingen
	Schwein: Boller Strohschwein
	Herzlich Willkommen!
	Schön, dass Sie da sind!
	Genusspaket für unsere
	Hausgäste:
	STAUFERLAND
	Veranstaltungen 2026
	16.10.2026 Wein & Dine-Abend
	Weinprobe mit dem Weingut Klopfer-Weinstadt
	Genussmenü mit korrespondierenden Weinen
	Einlass 18:30 Uhr / Beginn 19:00 Uhr
	4-Gang Genussmenü inklusive Weine
	79 € pro Person

	31.10.2026 Krimi Dinner
	zum Stück “Und raus bist du!”
	Einlass 18:30 Uhr / Beginn 19:00 Uhr
	Theaterstück inklusive 3-Gang Abendmenü
	89 € pro Person

	4.12.2026 Krimi Dinner
	zum Stück “Der letzte Joint der Marie Juana - Ein Hippie Krimi!”
	Einlass 18:30 Uhr / Beginn 19:00 Uhr
	Theaterstück inklusive 3-Gang Abendmenü
	89 € pro Person

	25.12. +26.12.2026 Festliches Weihnachtsmenü
	31.12.2026 5-Gang Silvestermenü
	28.01.2027 Schwäbischer Abend
	Genießen Sie ein liebevoll zusammen gestelltes 3-Gang Menü mit traditionell schwäbischer Volksmusik, gewürzt mit Lumpenliede und Schwäbischen G’schichtla von Wulf Wager und “Spundlochmusig”
	Einlass 18:30 Uhr / Beginn 19:00 Uhr
	3-Gang Abendmenü
	59 € pro Person



	Vorspeise
	Schwäbische Maultaschensuppe
	Maultäschle mit Rinderkraftbrühe
	9,90 €

	Rinderkraftbrühe
	mit Kräuterflädle
	8,50 €

	Cremesuppe vom Hokkaidokürbis
	mit Kokosmilch, Ingwer
	8,90 €

	Cremesuppe vom Kürbis mit gebratener Garnele
	10,90 €

	Bunter Rohkost- und Blattsalat
	mit Apfeldressing
	9,90 €

	Strauchtomate und Büffelmozzarella
	mit Himbeer-Walnuss-Dressing, Waldhonig und karamellierten Walnüssen

	Kürbis Krustini
	süß-sauer eingelegter Hokkaidokürbis
	mit roten Zwiebeln dazu
	gerösteter Sesam und Rucola
	11,90 €

	Klassiker
	Paniertes Schnitzel vom Boller Strohschwein
	mit Kartoffel und Blattsalat dazu Preiselbeeren
	19,90 €

	Honauer Lachsforelle auf der Haut gebraten
	an Dillsoße mit wildem Brokkoli
	dazu geschmorte Kirschtomaten und Petersilienkartoffel
	- Auf Wunsch auch Glutenfrei-
	29,90 €
	Zwiebelrostbraten vom Weiderind 180g/250g
	an kräftiger Bratensoße dazu Zwiebel-Duett und gebröselte Spätzle
	29,90 €/ 36,90 €

	Hähnchenbrustfilet vom Grill
	an Weißweinsoße mit Blattspinat dazu Salz-Kartoffeln
	19,90 €
	Schwäbische Maultaschen
	in Kräftiger Bratensoße mit
	Speck-Zwiebelschmelze dazu Kartoffel- und Blattsalat

	18,90 €
	Saure Nierle vom Schwein
	in Balsamicosoße und knusprigen Bratkartoffeln
	17,90 €
	Schwäbische Käsespätzle in Rahm
	mit Bergkäse dazu gebackene Zwiebeln und Salatgarnitur
	16,90 €

	Strozzapreti mit geschmortem Hokkaido-Kürbis
	Unsere Alb-Linsen Bowl
	Toppings:
	Roastbeef-Streifen mit Chili-Knoblauchbutter
	Filet von der Honauer Lachsforelle mit Kräutern mariniert
	Geröstete Maultaschen-Streifen
	Gebratene Hähnchenbrust

	Hirschburger mit gegrillter Birne
	Hirschragout in Johannisbeersoße
	Duett vom Hirsch
	Veganer Burger
	Dessert
	Warmes Schokotörtchen
	mit Vanilleeis
	11,90 €

	Kaiserschmarren
	mit Zwetschgen-Kompott und Vanilleis
	11,90 €

	Karamellisierter Cheesecake
	mit Beeren und Walnusseis
	13,90 €

	Nussbecher
	Nusseis mit gerösteten Nüssen dazu Eierlikör und Sahne
	9,90 €
	Wir können Ihnen auch glutenfreie Desserts anbieten


	Kirschtraum
	beschwipste Kirschen mit Vanilleis und knusprigen Granola dazu Sahne
	10,90 €

	Affogato
	Vanilleeis und Espresso
	6,00 €

	Lautertaler Bauernhofeis
	1 Kugel Eis 3,90 € / 1 Kugel Sorbet 4,90 €
	Gemischtes Eis mit Sahne 7,90 €



