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Sehr geehrte Damen und Herren,

liebe Gäste,

danke für Ihr Interesse an einer Veranstaltung
in unserem Hause.
Nachfolgend erhalten Sie unsere Menüvorschläge 

für einheitliche Menüs. Kleine Karten mit verschiedenen 

Gerichten werden aus unserer aktuellen 

Speisekarte zusammengestellt.
Gerne beraten wir Sie bei der Zusammenstellung des 

Menüs sowie den korrespondierenden Getränken,
Tischplan, Dekoration und Ablauf Ihres Festes
Bei der Organisation Ihrer Veranstaltung sind 
wir Ihnen gerne behilflich.
Bitte vereinbaren Sie einen Termin,
bis spätestens 14 Tage vor Ihrer Veranstaltung.
Am Wochenende und an Feiertagen können  wir Ihnen auch unsere 
schönen Gästezimmer zu besonders günstigen Konditionen anbieten.
Bei Hochzeitsfeiern ist das Brautpaar in der Hochzeitsnacht 
Gast unseres Hauses.
Wir freuen uns auf Ihre Veranstaltung 

und tragen unseren Teil zum Gelingen bei.
Familie Kauderer

und Ihr Stauferlandteam
Vorspeisen

Bunter Salatteller

€ 4,90

Variation von Blattsalaten 

an Aceto Balsamico mit Speck und Croûtons
€ 6,50

Melonenschiffchen mit Portwein mariniert an rohem Schinken

€ 8,80

Büffelmozzarella mit Strauchtomaten und gehacktem Basilikum

€ 9,20

Variation von Edelfischen

Beizlachs, geräucherte Forelle und Shrimpscocktail mit Baguette

€ 10,50

Variation von Blattsalaten wahlweise mit

Rahm- oder Balsamicodressing mariniert

Dazu empfiehlt unser Küchenchef, Herr Sührck:

Gebratene Pilze mit frischen Kräutern


€ 7,90

Anti Pasti Gemüse der Saison



€ 8,50

Mozzarella mit Tomatenscheiben und Basilikum
€ 9,20

Rosa gebratene Entenbrust mit Beerenmarinade
€ 11,00

Gebratene Gänseleber mit karamellisiertem Zwetschgenchutney


€ 12,90

Für alle, die sich dennoch nicht entscheiden können!

 Vorspeisentrilogie




€ 10,00

Stellen Sie sich nach Ihren Wünschen eine Variation aus drei Komponenten zusammen.

Suppen

Rinderkraftbrühe mit Kräuterflädle

€ 4,50

Festtagssuppe 

mit Flädle, Suppenmaultaschen und Grießklößchen

€ 5,20

Tomatencremesuppe mit Ginsahne

€ 5,20

Kresseschaumsuppe mit Streifen vom gebeizten Lachs

€ 5,50

Karotten-Ingwersuppe mit Shrimps

€ 5,90

Klare Tomatenkraftbrühe mit Basilikumgrießklößchen

€ 5,70

Klare Ochsenschwanzsuppe mit Käsestange

€ 5,90

Schaumsuppe von Riesling mit Käsecroûtons

€ 5,50

Sorbets für Zwischendurch
Limetten-, Cassis-, weißer Pfirsich- oder Maracujasorbet 

aufgegossen mit Sekt    € 4,50

aufgegossen mit Champagner    € 8,50

Chaipirinhasorbet mit Rohrzucker und Limettenscheibe garniert

€ 5,80

Warme Vorspeisen und  Zwischengericht

Mediterranes Gemüse in Olivenöl gebraten 

mit Kräutern auf Basilikumnudeln

€ 7,50

Ricotta-Spinat-Tortelloni mit Kirschtomaten, Pesto und Trüffelöl 

€ 9,50

Lammfilet im Strudelteig an kleinem Bohnengemüse

€ 11,00

Zanderfilet im Gemüsemantel auf Blattspinat

€ 12,90

Seeteufel mit Lachs gefüllt auf Safransoße an schwarzen Nudeln

€ 14,90

Fischgerichte

Die Fisch- und Hauptgänge sind inklusive Gemüse und Beilagen 

Alle Hauptgänge werden als Tellergericht serviert, der Nachservice

 erfolgt durch unsere Mitarbeiter. 

Kross gebratenes Filet von der Körschtalforelle mit Mandelbutter

€ 18,50

Zanderfilet im Gemüsemantel auf Blattspinat

€ 21,50

Seeteufelmedaillons an Zitronengras

€ 24,50

Als Beilagen wählen Sie bitte:

Spätzle, Rösti-Kroketten, Kroketten, Herzoginkartoffeln, 

Kartoffelgratin, Rosmarin-Kartoffeln, Pommes Dauphine, 

Kräuternudeln, Basmatireis oder Schupfnudeln.
Hauptgerichte

Gefüllte Kalbsbrust aus dem Ofen mit Rahmsoße

€ 16,90

Roulade von der Alb-Poulardenbrust mit Pesto gefüllt

€ 16,90

„Züricher Sahnegeschnetzeltes“ vom Kalb mit frischen Champignons

€ 17,90

„Rinder- und Schweinefilet“ an einem Kräuterrahmsößle

€ 21,80

Scheiben vom  Staufer-Schweinefilet auf Champignonrahmsoße

€ 18,90

 „Spanferkelfilet“ im Weißbrotmantel 

€ 21,50

Gebratene „Entenbrust“ zart rosa auf Orangensoße

€ 22,50

„Kalbsrücken“ mit Tomatenpesto Kruste

€ 24,90

Rosa gebratener Lammrücken auf Rosmarinjus

 € 27,90

 „Rinderfilet“ am Stück gebraten mit Schalottensoße

€ 25,90

Kalbfilet im Salbeimantel auf leichter Thymianjus

€ 28,90

Dazu reichen wir Ihnen entweder:

Spätzle, Rösti-Kroketten, Kroketten, Herzoginkartoffeln, 

Kartoffelgratin, Rosmarin-Kartoffeln, Pommes Dauphine, 

Kräuternudeln, Basmatireis oder Schupfnudeln.
Desserts

Vanilleeis mit heißen Himbeeren 

oder Schokolade und Sahne

€ 6,50

Hausgemachte Beerengrütze mit Rahmeis und Sahne

€ 6,00

Frischer Fruchtsalat 

mit hausgemachtem Joghurtrahmeis

€ 6,90 

In Bierteig gebackene Apfelscheiben mit Zimt und Zucker 

dazu Vanillesoße und geschlagene Sahne

€ 7,20

 Hausgemachte dreierlei Sorbets an Früchtekomposition

€ 7,90

Dessertvariation 

Mousse, Sorbet, Parfait, frische Früchte und „etwas Warmes“

€ 8,50

Früchte der Saison mit Sabayone und Rahmeis 

€ 7,90

Französische Käseauswahl 

mit Weintrauben und Baguette

ab € 8,50

Selbstverständlich stehen Ihnen auch unsere saisonalen Gerichte unserer aktuellen Speisekarte zur Auswahl zur Verfügung
Kuchen 12-14 Stücke

Apfelkuchen








€ 27,00

Käsekuchen mit oder ohne Rosinen




Kirschstreuselkuchen









Weilheimer Kirschstreuselkuchen







Himbeerkuchen








€ 33,00

Erdbeerkuchen
( nur in der Saison)





Mit gemischten Beeren







Torten 14-16 Stücke
Käsesahne Torte







€ 40,00

Käsesahnetorte mit Mandarinen




Apfel-Karamell-Torte




Joghurtsahne Torte

Himbeersahne Torte

Zitronensahne Torte

Erdbeermousse Torte

Schwarzwälder Kirschtorte






€ 45,00

Amaretto-Zimt-Torte

Weißes Kaffeesahne Torte

Zartbitterschokoladen Torte

Vollmilchschokoladen Torte

Mousse au Chocolate Torte

Zweierlei Schokoladentorte

Mango-Joghurt-Torte

Passionsfruchtsahne Torte

Orangen-Mascarpone Torte

Tiramisu Torte

Kuchen oder Torten in Herzform 








klein

mittel
groß

Himbeerkuchen




€ 33,--
€ 60,--
€ 75,--

Erdbeerkuchen nur in der Saison

€ 30,--
€ 55,--
€ 70,--

Käsesahne Torte



€ 40,--
€ 75,--
€ 90,--

Schwarzwälder Kirschtorte


€ 45,--
€ 80,--
€ 95,--

Hochzeitstorte ( mehrstöckig ab 30 Personen)

Kuchen, Creme- und Sahnetorten


pro Person

€ 4,80

Eistorte






pro Person

€ 6,00

Eistorte mit Obstsalat




pro Person

€ 8,50

Snacks zum Aperitif oder zu später Stunde

Käsestangen: Blätterteig mit Käse gerollt



€ 1,20 

Blätterteighörnchen mit gekochtem Schinken und Zwiebel
€ 1,70 

Vegetarische Pilz-Blätterteighörnchen




€ 1,70 

Grisini mit hausgeräucherten Schinken




€ 1,30 

Lauchkuchenhäppchen






€ 1,50 

Baguette Canapes: 

Mindestanzahl pro Sorte 15 Stück

· Schinken Melone






€ 2,30 

· Brie








€ 2,30
· Frischkäse







€ 2,30

· gebeiztem Lachs






€ 2,70
· geräucherter Forelle





€ 2,70
· Roastbeef







€ 2,70
· Wachtelbrust







€ 3,70
Wurst und Käseauswahl




Portion
ab 6,50 €

Preise für Arrangements

Blumengestecke nach Gärtnerrechnung



ab
€ 20,00

Menükarte









€   2,00 


Korkgeld bei mitgebrachtem Wein und Sekt (1l-Flasche )

€ 15,00

Korkgeld (0,75l-Flasche)






€ 13,00

Selbstverständlich bestimmen Sie wie lange Ihr Fest geht

Ab 1.00 Uhr berechnen wir pro Mitarbeiter und Stunde

35,00 Euro Nachtzuschlag

Bitte beachten Sie:

· Bei nicht rechtzeitig stornierter Personenzahl (Ein Tag vor Veranstaltung)  berechnen wir 50%  des Menüpreises

· Aus Gründen der Produkthaftung lehnen wir für mitgebrachte Kuchen und Speisen jegliche Verantwortung ab

· Bei selbst abgebrannten Wunderkerzen und Tischfeuerwerken, haftet der Veranstalter für mögliche Schäden. Bei abgebrannten Feuerwerken stellen wir ggf. die Aufräum- und Reinigungskosten in Rechnung

· Auf dem Spielplatz, haften Eltern für Ihre Kinder

· Anfallende GEMA-Gebühren (z.B. bei Live- Musik) werden vom Veranstalter übernommen.

· Ab 22.00 Uhr müssen wir unseren Nachbarn zuliebe die Fenster und Türen geschlossen halten. 

· Spezielle Wünsche (vegetarische Speisen oder jene für Allergiker) sollten vorher besprochen werden

· Die Reservierung erfolgt auf Grundlage unserer AGBs, nachzulesen unter: www.badhotel-stauferland.de/impressum

Stand November 2010
Allgemeine Geschäftsbedingungen der Kauderer Hotelbetriebs GmbH

1. Geltungsbereich 

Die Geschäftsbedingungen gelten für Veranstaltungen in den Seminar- und Banketträumen des Hotels, für die Re-servierung von Zimmern, sowie für alle weiteren damit zusammenhängenden Leistungen und Lieferungen. Sie gel-ten entsprechend auch für andere Räume, Vitrinen, Wand- und sonstigen Flächen, die das Hotel zur Verfügung stellt. 

2. Vertragsabschluss/Vertragspartner 

Sämtliche Reservierungen sind bindend, sobald die Bestellung oder Option verbindlich bestätigt ist, oder, falls eine schriftliche Bestätigung aus Zeitgründen nicht mehr möglich war, Leistungen bereitgestellt worden sind. 

Voraussetzung einer verbindlichen Bankettreservierung ist eine vom Auftraggeber zu erbringende Anzahlung. Das Hotel erstellt hierzu eine separate Rechnung. Die Reservierung der Bankettveranstaltung wird erst mit Zahlungsein-gang beidseitig verbindlich. Die Anzahlung wird mit der Schlussrechnung in Anrechnung gebracht. 

3. Leistungen 

3.1 Reservierte Zimmer, Tagungs- und Gruppenräume stehen dem Leistungsnehmer nur zur schriftlich vereinbar-ten Zeit zur Verfügung. Eine Inanspruchnahme der Räume über den genannten Zeitraum hinaus bedarf der vorhe-rigen Absprache. Der Gast erwirbt mit der Bestätigung seiner Buchung keinen Anspruch auf Bereitstellung bestim-mter Gästezimmer oder (Seminar-)Räume. 

3.2. Reservierte Gästezimmer stehen dem Gast am Anreisetag ab 15.00 Uhr, am Abreisetag bis 11.00 Uhr zur Verfügung. 

4. Stornoregelung 

Bei Stornierung einer Reservierung von Seminarräumen, mit oder ohne verbindlich gebuchten Zimmern, sind grundsätzlich Bereitstellungskosten zu zahlen, bei kurzfristiger Stornierung auch Umsatzausfallkosten. 

4.1 Stornierung eines verbindlich reservierten Seminars 

Bis 4 Wochen vor Seminarbeginn (bzw. Anreisetag) fallen keine Kosten an 

Bis 2 Wochen vor Seminarbeginn (bzw. Anreisetag): 50% der Bereitstellungskosten 

Bis 1 Woche vor Seminarbeginn (bzw. Anreisetag): 80% der Bereitstellungskosten 

Unter einer Woche Seminarbeginn (bzw. Anreisetag): 100% der Bereitstellungskosten zzgl. 50% des aus der Vereinbarung errechneten Speisenumsatzes. 

4.2 Stornierung eines verbindlich reservierten Zimmers 

Bei Stornierung von reservierten Gästezimmern gilt folgende zeitliche und prozentuale Staffelung: 

Bis 4 Wochen vor Anreisedatum fallen keine Kosten an. 

Bis 2 Wochen vor Anreisedatum 20% des vereinbarten Zimmerpreises 

Bis 1 Woche vor Anreisedatum 50% des vereinbarten Zimmerpreises 

Unter einer Woche vor Anreisedatum 80% des vereinbarten Zimmerpreises. 

Findet bei Nichtanreise keine vorherige Stornierung statt, werden 100 % des vereinbarten Zimmerpreises in Rechnung gestellt. 

4.3 Stornierung einer verbindlich reservierten Bankettveranstaltung 

Storniert der Auftraggeber die Bankettveranstaltung, gleich aus welchem Grund, so ist das Hotel berechtigt die Anzahlung als Schadensersatz zu behalten ohne an den Nachweis eines konkreten Schadens gebunden zu sein. 

Storniert das Hotel aufgrund einer Ursache, die in dessen Verantwortungsbereich gelegen ist, so erhält der Auftraggeber die Anzahlung in voller Höhe rückerstattet. 

5. Informationspflicht 

5.1 Gruppenanreisen 

Um bei Zimmer-Gruppenbuchungen ab 10 Personen einen reibungslosen Ablauf gewährleisten zu können, stellt der Besteller/Veranstalter dem Hotel spätestens 14 Tage vor Ankunft der Gruppe eine vollständige Namensliste zur Ver-fügung. 

5.2 Bankett- und Seminarveranstaltungen 

Bei der Reservierung von Bankett- oder Seminarveranstaltungen hat der Auftraggeber dem Hotel spätestens 3 Werk-tage vor Beginn der Veranstaltung die genaue Personenzahl mitzuteilen. Anderenfalls wird die ursprünglich bestellte Anzahl von Gedecken bzw. ursprünglich angemeldete Seminarteilnehmer als Berechnungsgrundlage zugrunde gelegt. 

6. Schadensersatz 

Für Beschädigungen oder Verluste an Einrichtung oder Inventar die während eines Aufenthaltes entstehen, haftet der Auftraggeber, wobei widerlegbar angenommen wird, dass die entstandenen Beschädigungen oder Verluste durch Veranstaltungsteilnehmer verursacht oder verschuldet wurden. Die Anbringung von Dekorationsmaterial oder son-stigen Gegenständen ist ohne die Zustimmung des Hotels nicht gestattet. 

Für Beschädigungen oder Verluste an eingebrachten Gegenständen oder Exponaten übernimmt das Hotel, außer bei Vorsatz und grobem Verschulden, keine Haftung. 

Eine eventuell notwendige Versicherung von eingebrachten Gegenständen obliegt dem Auftraggeber. 

Sämtliches mitgebrachtes Dekorationsmaterial muss den feuerpolizeilichen Anforderungen entsprechen. 

7. Pflichten des Hotels 

Störungen an den vom Hotel zur Verfügung gestellten technischen oder sonstigen Einrichtungen werden, soweit möglich, unverzüglich beseitigt. Zurückbehaltungs- oder Minderungsansprüche durch den Auftraggeber ergeben sich hieraus nicht. 

8. Rücktrittsrecht 

Stellt sich nach Vertragsabschluss heraus, dass die Veranstaltung den geordneten Geschäftsbetrieb, die Sicherheit oder den Ruf des Hotels zu gefährden droht, so kann das Hotel vom Vertrag zurücktreten. Dies gilt insbesondere dann, wenn der Auftraggeber bei Vertragsabschluss nicht hinreichend über den wahren Zweck informiert hat. 

11. Mitgebrachte Lebensmittel 

Das Mitbringen von Speisen und Getränken ist grundsätzlich nicht gestattet. Beim Mitbringen von selbstgebackenen Kuchen etc. wird das Hotel von jeglicher Personen- oder Sachhaftung ausgeschlossen. Es steht dem Hotel frei unent-geltlich zur Verfügung zu stellende Rückstellproben von eingebrachten Speisen und Getränken vom Auftraggeber zu verlangen. 

12. Zahlungsfrist 

Rechnungen sind unverzüglich nach Erhalt, ohne Abzug, zahlbar. 

13. Schlussbestimmungen 

13.1 Abweichende Vereinbarungen oder Nebenabreden bedürfen zu Ihrer Wirksamkeit der Schriftform. 

13.2 Erfüllungsort und Gerichtsstand ist Ostfildern-Scharnhausen bzw. Bad Boll. 

13.3 Sollten einzelne Bestimmungen dieser Allgemeinen Geschäftsbedingungen unwirksam oder nichtig sein oder werden, so wird dadurch die Wirksamkeit der übrigen Bestimmungen nicht berührt. Im Übrigen gelten die gesetzlichen Vorschriften. 

Stand: Januar 2008 

Badhotel Restaurant Stauferland
           Gruibinger Straße 32
73087 Bad Boll

Telefon (07164) 80 16 80

www.badhotel-stauferland.de
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